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IRMU
Vermut 

BASE: vino bianco pregiato (da uve di Pinot Grigio).

GRADAZIONE ALCOLICA: 18% vol.

BOTANICHE: assenzio, santoreggia montana, timo,
achillea millefoglie.

NOTE DI DEGUSTAZIONE:  Intenso, ambrato e corposo,
racconta il territorio dell’alta pianura pordenonese (i
Magredi) e delle dolominti Friulane (Claut). I profumi
leggermente speziati con a seguire la freschezza delle
note agrumate, in equilibrio con le complesse
sensazioni fornite dalle botaniche, anticipano il sorso
leggermente dolce con una presenza di una piacevole
acidità, accompagnata da discreta tannicità. Il finale è
lungo, elegante e persistente.

FORMATO: 750 ml.

SUGGERIMENTI PER IL SERVIZIO: ottimo da
meditazione con buccia di limone, si presta bene come
aperitivo o a fine pasto.

COLORE: Ambrato.

“Nato per evovare il ricordo di mia Nonna, che negli anni ‘50 lo
porgeva alle sue care amiche come un caldo benvenuto.”


