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PUPA’ MERLOT

DENOMINAZIONE: IGT VENEZIA GIULIA 

VARIETÀ: Merlot proveniente da viti di 90 anni

ZONA DI PRODUZIONE: Comune di Cordenons (PN),
pianura a Nord di Pordenone.

TERRENO: Terreno sabbioso-limoso ricco di ghiaia.

GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5% vol.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Casarsa.

RACCOLTA: Raccolta manuale in piccole cassette

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO: Le uve vengono
diraspate e la fermentazione alcolica si svolge a 27°C,
con una macerazione pellicolare di circa 20-25 giorni.
La fermentazione malolattica avviene in barrique di
rovere francese da 225 litri, dove il vino matura
successivamente per ulteriori 24 mesi prima
dell'imbottigliamento.

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Rosso rubino luminoso con
riflessi granati. Il bouquet è profondo, con sentori di
prugna e ciliegia, arricchiti da sfumature floreali:
espressione di straordinaria eleganza. Al palato risulta
ricco, raffinato e ben bilanciato, con una lunga
persistenza e una notevole personalità. Si sposa
perfettamente con le carni rosse, selvaggina e formaggi
stagionati ed erborinati.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16–18 °C.

FORMATO: 750 ml.


