MONICA VETTOR

GRAPPA FRIULIANA

ORIGINE DELLE VINACCE: vinacce derivanti da vitigni a
bacca nera proveniente dal nostro storico vigneto di 90
anni situato nel Comune di Cordenons, pianura a Nord
di Pordenone.

DISTILLAZIONE: realizzata con un alambicco a vapore
discontinuo tradizionale.

NOTE DI DEGUSTAZIONE: una grappa limpida e
brillante. Al naso regala note di piccoli frutti rossi, tra cui
emerge il lampone, acconto ad eleganti profumi floreali,
erbacei e speziati di fava fresca di cacao. Morbida,
rotonda e secca al palato, con un retrogusto lungo e
avvolgente.

GRADAZIONE ALCOLICA: 45% vol.

SUGGERIMENTI PER IL SERVIZIO: si raccomanda di
degustarla liscia a temperatura ambiente per cogliere a
pieno la varieta di arami e sapori.

ABBINAMENTI: perfetta da gustare a fine pasto con

crostata di marmellata, gubana (un dolce tradizionale
friulano) o cioccolato fondente.

FORMATO: 500 ml.
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